Koud-warme buffetten
Formule 1:

(€36 p.p.)
Tomatenroomsoep

Koude gerechten:

Gerookte zalm met olijfolie en rode ui
Wildaté (of boerenpaté seizoen) met uienconfijt en veenbessen
Parmaham met meloen en sausje van oude port
Diverse salade mélanges: Tomaten, komkommer, slamix en worteltjes
Diverse sauzen: Mayonaise / Cocktail saus / Verse tartaresaus
Assortiment hotelbroodijes en botertjes

Warme gerechten:

Ravioli van schaaldieren met rivierkreeftensausje
Gemarineerde varkenshaasjes in een archiduc of groene peperroomsaus
Begeleidende gerechten:

Assortiment warme groenten (bv. boontjes, broccoli, bloemkooal, ...)
Romige aardappelpuree

Gerissoleerde aardappelen met spekreepjes

Kinderen -12j: 14 euro/kind

Vegetarisch en allergieén alternatief zijn steeds mogelijk mits vooraf aangegeven



Formule 2:
(€40 p.p.)

Aspergeroomsoep of Curry-wortelsoepje

Koude gerechten:

Gepocheerde zalmfilet “Belle-vue”

Parmaham met meloen en sausje van oude port
Carpaccio van rund met Parmezaanse kaas en rucola
Diverse salade mélanges:

Tomaten, komkommer, slamix en worteltjes
Pastasalade
Diverse sauzen: Mayonaise / Cocktail saus / Verse tartaresaus

Assortiment hotelbroodijes en botertjes

Warme gerechten:

Kippenboutjes in een zacht currysausje en rijst met groentjes
Oostends vispannetje met aardappelpuree
Hespengebraad met peperroomsaus en kroketjes

Assortiment warme groentjes

Kinderen -12j: 17 euro/kind

Vegetarisch en allergieén alternatief zijn steeds mogelijk mits vooraf aangegeven



